
Le Nouvel  An
LE CALENDRIER 2016	 Taille unique 6/8 pers. 23,00 €

	 Fourré à la crème mousseline  
	 Parfum au choix : vanille, café, chocolat ou Grand-Marnier

LE MILLÉSIME 2016	 Taille unique 8 pers. 27,00 €

	 Biscuit mœlleux à l’orange, crème légère à l’orange,  
	 crémeux au zest de citron et chiboust citron

L’ÉCLAT 2016                6/8 pers. 25,00 €  • 12 pers. 40,00 €

	 Génoise, mousse au Kirsch truffée de griottes, 
	 le tout chemisé de pâte d’amande et décoré de mignardises

Les Glaces
L’HORLOGE GLACÉE AUX TROIS PARFUMS
	 6/8 pers. 27,00 € • 12/14 pers. 38,00 €
	 Vanille/café/fraise - Vanille/framboise/banane - 
	 Vanille/framboise/chocolat - Vanille/myrtille/abricot -  
	 Vanille/café/chocolat - Passion/vanille/kiwi - 
	 Citron/fraise/melon 	

L’OMELETTE NORVÉGIENNE 	
	 5 pers. 24,00 € • 10 pers. 38,00 €
	 Aux trois parfums de glace sur lit de parfait au Grand-Marnier 
	 les parfums : Vanille/café/fraise - Vanille/framboise/chocolat

2016, Nouveau Départ
POUR DÉMARRER LA NOUVELLE ANNÉE, 
N’OUBLIEZ PAS NOTRE BRETZEL DU NOUVEL AN		
		  Taille unique 8 pers. 11,00 €

STOLLE AUX RAISINS  
OU AUX PÉPITES DE CHOCOLAT  

OFFRE SPÉCIALE NOUVEL AN 2016
 LE 5e EST OFFERT 

Pour Noël
Nous vous invitons 

à passer vos commandes 
de pâtisseries et de pains 

au plus tard le samedi 19 décembre 2015

Pour Nouvel  An
Au plus tard le lundi 28 décembre 2015

Ouverture du Magasin
Le jeudi 24 décembre de 6h00 à 16h00

Fermé le vendredi 25 et samedi 26 décembre
Ouvert le dimanche 27 décembre

Le jeudi  31 décembre de 6h00 à 17h00
Fermé le vendredi 1er janvier 2016

3 rue du Gal Leclerc
67670 Mommenheim
Tél. 03 88 51 60 42
Fax 03 88 68 42 19

17 rue du Mal Foch 
67670 Mommenheim
Tél. 03 88 51 67 47

2a rue du Moulin
67500 Batzendorf

Tél. 03 88 73 87 83
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Le café gourmand

5 rue Jacques Kablé
Cour du Château - Médiathèque de Brumath

03 88 64 20 93
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BOULANGERIE PÂTISSERIE

MOMMENHEIM
Tél. 03 88 51 60 42
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Tous nos produits sont fabriqués maison 
avec des matières premières de haute qualité : 

chocolat Pur Beurre de cacao, crème Label Rouge,  
gousses de vanille de Madagascar.



LA TROIS CHOCOLATS 
	 Mousse aux chocolats noir, lait et blanc

LA FORÊT NOIRE 
	 Mousse au Kirsch et griottes, génoise au chocolat

LA BÛCHE MONT BLANC décorée aux doigts de fées 
	 Crémeux à la vanille de Madagascar, mirabelles au four,  
	 mousse légère aux marrons sur génoise

CÔTÉ VENDÔME 
	 Patchwork sablé et pain d’épices, crémeux orange, 
	 biscuit cannelle et mousse chocolat noir intense

LA MADELEINE 
	 Biscuit Madeleine, crème mousse mascarpone vanille,  
	 confit passion mandarine, mousse chocolat au lait

LA PRALINETTE 
	 Biscuit roulé au pralin fourré avec une crème Paris-Brest,  
	 le tout masqué avec de la ganache au chocolat

5 pers. 20,00 € • 10 pers. 38,00 €    
Nos Bûches Mousse

Nos Mousses
LE CAPRICE AUX ÉPICES 	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € 

	 Mousse aux 2 chocolats, compotée de framboises,  
	 crémeux aux épices sur lit de spéculos et biscuit aux amandes 

LA POMME CANNELLE	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € 
	 Crème brûlée cannelle, pommes caramélisées, 
	 crémeux chocolat, crumble cannelle

LE VENEZIA	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € 
	 Petit crumble fraises avec ses éclats de nougat, biscuit aux amandes, 
 	 mousse aux fruits rouges et crème mascarpone parfumée à la noisette

LA CHABADA	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € 
	 Crème brûlée framboise, bavaroise vanille,  
	 mousse alliance chocolat/goût framboise

LE RÊVE BLANC	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € 
	 Génoise café, crumble café, crème onctueuse mascarpone,  
	 mousse café

LE JAMAÏCAIN	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € • 12 pers. 38,00 € 
	 Génoise avec crème légère à l’ananas

LE POIRE WILLIAMS	4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € • 12 pers. 38,00 € 
	 Génoise punchée au sirop de poires, mousse au chocolat,  
	 poires réduites au four, mousse poire williams 

LA FEUILLANTINE 	 4/5 pers.14,80 € • 6/8 pers. 24,00 € • 12 pers. 38,00 € 
	 Biscuit cuillère chocolat, crémeux lacté, bavaroise 
	 pralinée, croustillant aux éclats de noisettes caramélisées

Nos Glaces « Maison» 
Depuis 1947     

LA BÛCHE GLACÉE TRADITIONNELLE  
AUX TROIS PARFUMS	 6/8 pers. 23,00 €   
	 Association de trois parfums : 
	 Citron/fraise/melon - Vanille/café/chocolat - Vanille/café/fraise 		   
	 - Vanille/framboise/chocolat - Vanille/framboise/banane

LA REINE DES GLACES	  Taille unique 5/6 pers. 20,00 €
	 Sorbet banane, crème glacée coco, parfait au caramel avec  
	 sa gelée de citron sur un lit de dacquoise aux amandes 

LA BÛCHE GLACÉE EVEREST	  Taille unique 5/6 pers. 20,00 €   
	 Glace aux marrons, parfait glacé vanille sur fond de meringue

LA BÛCHE GLACÉE BAMBOU	 5 pers. 20,00 €  • 10 pers. 38,00 €   
	 Sorbet mandarine et sorbet ananas sur dacquoise coco	

LA SOUCHE DU BÛCHERON	 10 pers. 38,00 €
	 Glace caramel, glace vanille, coulis caramel à la fleur de sel  
	 sur moelleux au chocolat	

LA MERRY CHRISTMAS	 6/8 pers. 29,00 €
	 Glace vanille aux éclats de spéculos et glace chocolat parfumée 
	  à l’orange	

LE BONHOMME DE NEIGE GLACÉ	 8 pers. 30,00 €
	 Vanille/fraise/banane	

LES VACHERINS GLACÉS  
AUX TROIS PARFUMS	 8 pers. 27,00 € • 12/14 pers. 38,00€

	 Vanille/café/fraise - Vanille/framboise/banane -  
	 Vanille/framboise/chocolat - Vanille/myrtille/abricot - 
	 Vanille/café/chocolat - Passion/vanille/kiwi - Citron/fraise/melon 

Nos Bûches Biscuit
LE BISCUIT ROULÉ, FOURRÉ AVEC UNE CRÈME MOUSSELINE
	 Parfum au choix :
	 Vanille - café - chocolat - Grand-Marnier - ananas

6/8 pers. 23,00 € • 12/14 pers. 36,00 €

Aux Fruits
LE PAVÉ AUX FRUITS 4 SAISONS	  6 pers. 20,00 €
		  12 pers. 34,00 €
LA TARTE AUX FRUITS 4 SAISONS	 8 pers. 26,00 €
	 Ronde avec fond biscuité

Nos Spécialités Salées

POUR LES FÊTES, 
NOUS VOUS PROPOSONS ÉGALEMENT :

Les Brioches spéciales de Noël, Le Christolle, Le Langhopf (notre spécialité)
AINSI QUE TOUS NOS ASSORTIMENTS  

DE BREDELES DE NOËL, DE MACARONS,  
DE PAINS D’ÉPICES ET DE CHOCOLATS « FAITS MAISON »

LES DIFFÉRENTS PAINS POUR ACCOMPAGNER 
VOTRE FOIE GRAS ET POUR ÉGAYER VOTRE TABLE :

- Pain à la farine de châtaignes et aux figues
- Pain aux raisins, noix et noisettes
- Pain des canuts
- Pain de seigle
- Sarment foncé ou aux graines
- Mini briochine ou pain de mie « fait maison »
- Minis pains en assortiment 
  (céréales, noix, paysan, pavot, sésame, blanc)

LES PAINS SURPRISE FOURRÉS
	 Pain surprise paysan rond 	 12 pers. 36,00 €
	 Pain surprise paysan allongé 	 6 pers. 18,50 € • 12 pers. 31,00 €
	 Pain surprise aux noix allongé	 6 pers. 19,50 € • 12 pers. 33,00 €
	 Kougelhopf surprise 	 8/10 pers. 33,00 €
	 Crocodile surprise	 10 pers. 34,00 €
	 Brioche au saumon	 8/10 pers. 37,00 €
	 Mini mauricette fourrée	 1,20 € la pièce 

	 Briochine fourrée au foie gras 	 1,50 € la pièce 
	 Kougelhopf salé 
	 au jambon fumé, noix et oignons 	 15 pers. 17,50 €
	 Feuilletés salés assortis (env. 70 pièces) 	 Le kg 32,00 € 

 

LES PAINS NON-FOURRÉS,COUPÉS, À GARNIR VOUS-MÊME	

	 Pain paysan long 	 6 pers. 3,90 € • 12 pers. 5,90 €
	 Pain aux noix long 	 6 pers. 4,50 € • 12 pers. 6,50 € 

	 Mini bretzel	 0,60 € la pièce
	 Mini mauricette	 0,50 € la pièce 

	 Bretzel ou mauricette	 0,95 € la pièce
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