
A u t o m n e  &  H i v e r  2 0 1 6
L a  q u a l i t é ,  c ’ e s t  n o t r e  P a s s i o n !

3 rue du Gal Leclerc

67670 Mommenheim

Tél. 03 88 51 60 42

17 rue du Mal Foch 

67670 Mommenheim
Tél. 03 88 51 67 47

2a rue du Moulin

67500 Batzendorf
Tél. 03 88 73 87 83
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Nos Horaires 
d’Ouverture
du lundi au vendredi de 5h à 19h en continu
Samedi de 5h à 17 h en continu 
Dimanche de 7h à 12h

BOULANGERIE PÂTISSERIE

MOMMENHEIM
Tél. 03 88 51 60 42
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Le café gourmand

Cour du Château •  67 170 Brumath •  03 88 64 20 93

Petite restauration  à midi
Café-salon de thé 

Bar à boissons

Horaires d’ouvertures
du mardi au vendredi de 9h à 18h30

Le samedi de 10h à 17h

Suivez-nous sur Facebook !

BOULANGERIE PÂTISSERIE

MOMMENHEIM
Tél. 03 88 51 60 42
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LE TRIO DE CHOCOLATS*
Mousse aux trois chocolats 

LA FORÊT NOIRE*
Biscuit chocolat, mousse Kirsch et griottes

LE JAMAÏCAIN*
Mousse à l’ananas 

LA FEUILLANTINE*
Crémeux au chocolat, mousse pralin avec feuillantine aux 
noisettes   

LE SOUFFLE EXOTIQUE*
Chiboust passion truffée de framboises, crème brûlée vanille sur 
génoise

LE POIRE WILLIAMS*
Génoise punchée au sirop de poires, mousse au chocolat, poires 
réduites au four, mousse poire williams 
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TARTES AUX FRUITS 
 6/8 pers. 22,00 € • 12 pers. 35,00 €

Avec fond biscuité ou fond sablé et crème d’amandes

TARTE AU CITRON MERINGUÉE
 En taille unique : 6/8 pers 22,00 €

PAVÉ AUX FRUITS, 
FRAMBOISES OU FRAISES EN SAISON
 4 pers. 11,00 € • 6/8 pers. 21,00 € •  12 pers. 35,00 €

N o s  T a r t e s

LE VENEZIA
Petit crumble fraises avec ses éclats de nougat, 

biscuit aux amandes, mousse aux fruits rouges et 

crème mascarpone parfumée à la noisette

4/5 pers. 16,00 € • 6/8 pers. 24,00 €

LE POMME CANNELLE
Crème brûlée cannelle, mousse chocolat, 

bavaroise vanille, pommes caramélisées au four, 

biscuit parfumé à la cannelle

4/5 pers. 16,00 € • 6/8 pers. 24,00 € 

LA MERVEILLE DES 4 SAISONS
Mousse chocolat noir, mousse framboises, éclats 

de framboises sur biscuit moelleux chocolat garni 

d’un bouquet de framboises

4/5 pers. 16,00 € • 6/8 pers. 24,00 €

LE RÊVE BLANC
Génoise café, crumble café, crème onctueuse 

mascarpone, mousse café

4/5 pers. 16,00 € • 6/8 pers. 24,00 €

Le Venezia

La merveille des 4 saisons

Le Poire Williams
 4/5 pers. 16,00 € 
 6/8 pers.  24,00 € 
 14 pers.  39,00 €  

*



LES MIGNARDISES SUCRÉES 
   la pièce 1,15 €

à partir de 100 pièces 1,10 €

LES MACARONS la pièce 1,20 € 

à partir de 100 pièces 1,10 €

   
PETITE TOUR DE MACARONS

(env. 60 pièces) 1,60 € pièce

Mignardises
& Macarons

N o s C l a s s i q u e s
LA TARTE MILLE-FEUILLES « TRADITION »
LA TARTE MILLE-FEUILLES AUX FRUITS

4 pers. 16,00 € • 6/8 pers. 24,00 € • 12 pers. 39,00 €

LE SAINT HONORÉ DES ÎLES
Crème légère vanille de Madagascar, crème caramel, décor 
petites vrilles en chocolat lacté caramel

Taille unique 8 pers. 26,00 € 

LE PARIS BREST En taille unique : 6 pers 24,00 €

LE 2000 ÉCLATS
Mousse au Kirsch chemisée de pâte d’amande et décorée avec 
des mignardises

6/8 pers. 25,00 € • 12 pers. 40,00 €  

d’Hier revus pour Aujourd’hui

BARBAPAPA
BOB L’ÉPONGE 
CARS I
HELLO KITTY
MARSUPILAMI
MICKEY 
MINIONS 
MINNIE
NOUNOURS
OUPS LE CHIEN

OUI-OUI
SPIDERMANN
STAR WARS
TIGROU
TCHOUPI 
TERRAIN DE FOOT
TITI
TRACTEUR ROUGE
WINNIE L’OURSON

S p é c i a l  E n f a n t s

Biscuit fourré avec crème vanille ou mousse chocolat 
ou chocolat/framboise 14 pers. 45,00 €

POUR CRÉATION SPÉCIALE    supplément 10,00 €

REINE DES NEIGES    51,00 €
(figurine fournie par nos soins)

Pensez à commander vos sujets enfants  
une semaine à l’avance  

et les régler le jour de la commande

Happ y  B i r t h da y
BRIE AU KIRSCH  
AVEC CHIFFRE EN BISCUIT 

à partir de 15 personnes - 5,50 € la pers. 

CHIFFRE EN PÂTE À CHOUX
Fourré crème vanille, café, chocolat,  
avec fruits ou crème Paris-Brest
5 pers. 20,00 € - 10 pers. 39,00 € 
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Fourré à la crème mousseline vanille, café, 

chocolat, Grand-Marnier, Cointreau ou pralin, 

garniture traditionnelle

6 pers. 19,00 €  • 8 pers. 24,00 € 

10 pers. 28,00 € • 12 pers. 33,00 € 

FONDANT
Chemisé au sucre fondant

6 pers. 21,00 € • 8 pers. 29,00 € 

10 pers. 33,00 € • 12 pers. 37,00 € 

TOUTE L’ANNÉE, NOUS VOUS 

PROPOSONS 

NOS PETITS FOURS ET  

CHOCOLATS FAITS «MAISON» 

(CHOCOLAT PUR BEURRE DE 

CACAO)
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Nos Bonbons de Chocolat
Toute la délicatesse et la douceur de nos chocolats  

«fait maison». De subtils mariages d’épices et de saveurs 
pour régaler vos palais avec plus d’une vingtaine de 

combinaisons. Créez des ballotins à votre image  !
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PIÈCES MONTÉES FAÇON 
« WEDDING CAKE »
Mariage, naissance, anniversaire, baptême
À partir de 20 personnes

Génoise fourrée à la crème mousseline vanille, café, chocolat,  
Grand-Marnier, Cointreau ou pralin  la pers. 7,00 €

PIÈCES MONTÉES EN CHOUX
Choux montés en forme de cône traditionnel
70 choux - 110 choux
le chou 2,00 €
Autres formes : Chapelle : 65 choux
   Corbeille : 40 choux
   Berceau : 45 choux
   Puit d’Amour : 40 choux

Nos Bredeles 



No s  G l a c e s

LA GOURMANDISE GLACÉE

Glace vanille, glace chocolat, parfait caramel sur moelleux au 

chocolat 8 pers. 28,00 € 

LE MONTAGE GLACÉ

Berceau, corne d’abondance, carosse des mariés, cygne, 

colombe, fer à cheval, bouteille, etc. la pers. 6,00 €

LES PARFUMS
Vanille - Café - Fraise
Vanille - Café - Chocolat
Myrtille - Vanille - Abricot
Vanille - Framboise - Banane
Vanille - Framboise - Chocolat
Ananas - Pêche - Poire
Passion - Vanille - Kiwi
Citron - Fraise - Melon
Pistache - Chocolat – Banane

8 pers. 28,00 € • 12/14 pers. 39,00 €   

L’OMELETTE NORVÉGIENNE

Vanille/framboise/chocolat et parfait au Grand Marnier

Ananas /pêche/poires et parfait au Grand Marnier

5/6 pers. 25,00 € • 12 pers. 40,00€

LA CORBEILLE DE FRUITS

12/15 pers. 58,00 €

No t r e  t r a d i t i o n n e l
 Va c h e r i n  G l a c é



No s  S p é c i a l i t é s  Sa l é e s

PAIN SURPRISE ROND
 12 pers. - la pièce 37,00 €

MINI PATÉ EN CROÛTE
 par 20 pièces 19,50 € le kg

PAIN SURPRISE AUX NOIX ALLONGÉ
 6 pers. 20,00 € 
 12 pers. 34,00 €   

PAIN SURPRISE PAYSAN ALLONGÉ 
 6 pers. 19,00 € 
 12 pers. 32,00 €

BRIOCHINE  AU CRABE la pièce 1,50 € 
À partir de 15 pièces 

BRIOCHINE  AU FOIE GRAS la pièce 2,00 €
À partir de 15 pièces

MINI MAURICETTE NON-FOURRÉE
 la pièce 0,50 €

MINI MAURICETTE FOURRÉE la pièce 1,20 €

MINI BRETZEL la pièce 0,60 €

BRETZEL OU MAURICETTE la pièce 0,95 €

MINI PETIT PAIN À L’EAU
Pour accompagner le repas ou les mini knacks à l’apéritif

 la pièce 0,35 €

MINI PETIT PAIN
Céréales, noix, paysan, seigle, pavot ou sésame la pièce 0,40 €

LES FEUILLETÉS SALÉS
Assortiment de 80 pièces  33,00 € le kg

PAIN PAYSAN LONG    
6 pers. 4,00€ • 12 pers. 6,50€  

PAIN AUX NOIX LONG     
6 pers. 5,00€ • 12 pers. 7,00€  

Nos Pains prêts à garnir

LE KOUGELHOPF SALÉ
Au jambon fumé, noix et oignons 

Grand (1 kg env.) 17,50 €
Moyen (650 g env) 13,50 €

Petit (450 g env) 6,50 €

LA BRIOCHE AU SAUMON 8/10 pers. 37,00 €

LE KOUGELHOPF SURPRISE 8/10 pers. 33,00 €

LE CROCODILE SURPRISE 10 pers. 34,00 €

LE CŒUR EN MAURICETTE 8/10 pers. 33,00 € 

LES CANAPÉS sur commande 48h à l’avance 
Assortiment à partir de 30 pièces  la pièce 1,10 €
 à partir de 100 pièces 1,00 €

LA COURONNE SUCRÉE 

 6 pers. 9,00 € • 10 pers. 12,00 €  • 15 pers. 19,00 €

LA COURONNE FOURRÉE
Aux amandes ou aux pépites de chocolat ou aux raisins

 6 pers. 11,00 € • 10 pers. 14,00 €  • 15 pers. 20,50 €

LE KOUGELHOPF SUCRÉ
Grand 16,00 € • Moyen 8,00 €  • Petit 5,50 €

 

LE CHINOIS ROND la pièce 6,90 €

LA BRIOCHE  À LA CANNELLE
OU AU STREUSSEL la pièce 6,40 €

LE LANGHOPF
 5 pers. 9,00 € • 8 pers. 12,00 €N

os
 S

pé
ci

al
it

és
 S

uc
ré

es


